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Kurzportraits von DSM und Veramaris

DSM: Auf den Endzweck ausgerichtete Veramaris ist ein Joint Venture von Evonik und
Wissenschaft, um die globalen DSM mit Hauptsitz in Delft (NL), welches sich
Herausforderungen zur Ernahrung, Gesundheit der Mikroalgen-basierten Produktion von

und einem nachhaltigen Leben zu meistern Omega-3-Fettsauren fur die Tierernahrung
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Rolle von Omega-3-Fettsauren fur eine gesunde Ernahrung

Globaler Omega-3-Index
EPA + DHA Omega-3-Status pro Land
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Gesundheitliche Implikationen

Omega-3-Fettsauren (DHA, EPA) haben
vielfaltige gesundheitliche Vorteile, z.B.
Unterstutzung normaler Hirnfunktion und
-entwicklung, oder in Bezug auf Augen-
sowie kardiovaskularer Gesundheit =
Mehrere Gesundheitsanspriiche ("Health
Claims") sind in der EU zugelassen!

Beinahe eine Viertelmillion (227,000)
kardiovaskularer Todesfalle in Europa
lassen sich durch eine Omega-3-

/} Fettsauren-defiziente Diat erklaren.
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Chancen und Herausforderungen von Aquakultur
Bedarfsdeckung durch Wildfang und Aquakultur
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w=x 18 Millionen Tonnen Wildfang
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Die Herausforderung
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Abkurzung der naturlichen Nahrungskette

Naturliche marine Zooplanktion Fisch Fischereifahr- Fischol Lachs-
Algen zeuge Aquakultur

Veramaris-Algenol
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| Der U rsprung von Veramaris —“Es‘ begann im All ...

- 35 Jahre ForsChung = 'Einzigartiger Reichtum an Mikroalgen o | .
Was als NASA- -Projekt begann m|t 6,500 verschiedene Mikroalgen wurden uhtersucht, katalogisiert, und durch |
dem Ziel, Astronauten wahrend 150 Patente geschiitzt, mit dem Ziel, die besten zu identifizieren. Dank
'Weltraummlsslone.n zu ernahren, . proprletarer Biotechnologie (non-GMO) haben die Veramarls Mlkroalgen einen
hat Uber weitere 35 Jahre B erhohten Gehalt an EPA & DHA ‘ - . @ . -

- intensiver Forschung Veramaris zu
einer fiilhrenden Firma im Berelch
der Mlkroalgentechnologle
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Entwicklung der Algentechnologie von Veramaris

AN

Startpunkt: naturliche
marine Schizochytrium-
Stamme aus einer
proprietaren

Stammsammlung = Optimierter Schizochytrium-Stamm v DSM

Selektionskriterien

Hohe Ausbeute

Omega-3-Gehalt

Lipid-Produktivitat
Rohstoff-Flexibilitat
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Robustheit in der Validierung
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Konsequente Vermeidung von Abfallen in der Omega-3-
Algenol-Produktion von Veramaris

Producing omega-3 through waste-free fermentation
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Skalierbare Produktion von Algenol durch Veramaris




Die Algenol-Produktionsstatte in Blair, NE, USA

« Geteilte Dienstleis-
tungen im Verbund mit
anderen Fermentations-
anlagen

« Einfacher Zugang zu
Rohstoffen

* 1Anlage = 15% des
globalen Omega-3-
Fettsaurebedarfs fur die
Aquakultur

e 200 Mio. USD Investition

e Null Risiko von IUU* und
Sklaverei

*IUU = illegal, unreported and unregulated fishing



Produkte im Markt
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Geschatzte:Kosten von -
Sterblichkeit in der globalen
Zuchtfachsindustrie

Just Economics




Vorteile fur die Tiergesundheit

« Essentielle Fettsauren unterstutzen das Fischwachstum, Reproduktion, Immunitat und
Produktqualitat = Optimum Omega Nutrition™, um den Fischen die richtigen Mengen an DHA
und EPA zukommen zu lassen!

Verbesserte Pathogen-Antwort
Gestarktes Immunsystem

Bessere
Anpassungsfahigkeit

Bessere
Knockenmineralisierung

Effektive Wundheilung

Geringerer (Hitze-) Stress Bessere Fischqualitat o DSM



Schlussfolgerungen
Veramaris-Algenol unterstutzt:

GHG-Einfluss bei der Herstellung 1. Konsumenten, um sich mit adaquaten Mengen
von 40.g easharem Protein bet an Omega-3-Fettsauren zu versorgen
g CO,-Equiv.
Rind 2. die Gesundheit von Fischen, was sich in
5.92 gesteigerter Produktivitat und Produktqualitat
. plus niederschlagt
” 1.30 3. die Nachhaltigkeit, indem weiteres Wachstum
der Aquakultur ermoglicht wird, ohne auf
Huhn . . .
marine Ressourcen angewiesen zu sein
0.88

4. die Nahrungsmittelsicherheit, durch einen
geringeren Gehalt an Kontaminanten
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