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Algen fur den Einsatz als Lebens-/Futtermittel

= Limnospira sp. siietal. 2012
o Proteine und Phycocyanin

o Einsatz in der Lebensmittelindustrie
(Biomasse/Farbstoff)

= Haematococcus pluvialis (ueta. 2021)
o Astaxanthin und Omega-3 Fettsauren
o Antioxidative und entziindungshemmende Wirkung
o Einsatz als Nahrungserganzungsmittel '
= Chlorella vulgaris safieta. 2014
o Proteine (42-58%), Lipide (bis 58%), Pigmente (Chl, Carot.)
o Einsatz als Lebens-/Futtermittel

= Trachydiscus minutus giev etal. 2010)
o Proteine (43%), Lipide (26%)
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Fragestellungen
Biozulassung und nachhaltige Nahrstoffquellen

= Biozertifizierung von Algen und —produkten?

o Welche Nahrstoffe sind erlaubt?
(EU VO 889/2008, EU VO 848/2018 (ab 2022),...)

o Welche Nahrstoffe eignen sich fir die Kultivierung von Algen?
o Was ist bei der Kultivierung zu beachten?

= Gulnstige und nachhaltige Nahrstoffe fur Algen (Futtermittel)?
o Konnen Garreste eingesetzt werden?
o Welche Garreste eignen sich?
o Wie mussen diese aufbereitet werden?
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AlgaedFood | | Algae
Netzwerk zur Entwicklung von nachhaltigen und |
innovativen algen-basierten Lebensmitteln Food
= Ziele:

o Bereitstellung von regional und nachhaltig produziertem Algenrohstoff
In Osterreich, welcher die hochsten Qualitatsstandards aufweist

o Evaluierung von innovativen Konservierungs- und
Verarbeitungsmethoden
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= Laufzeit: Sept. 2020 — Aug. 2022
= FoOrderschiene: FFG, COIN
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Algae4Food

Projektskizze
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Verarbeitung
der
Algenbiomasse

Kultivierung
von Algen

Design der
Lebensmittel
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Regionalitat Verfahren Sensorik

Circular
Economy

Haltbarkeit

Kultivierung Stabilitat Vielfalt

Algenforschungsaktivitaten im Bereich Futtermittel und Lebensmittel

11.0kt.2021



O BEST

Bioenergy and
Sustainable Technologies

AIgae_4Food | Alga%
Ergebnisse — Wachstum (1,3 L; Kolben) = d
oo
6
Cycle 1 - Adaption Cycle 2 Cycle 3
Phase
5

20 30 40 50 60
Cultivation Time [d]

—e—R1+4P —e—R3-P —o—Reference

Algenforschungsaktivitaten im Bereich Futtermittel und Lebensmittel 11.0kt.2021



O BEST

Bioener gy and
Sustainable Technologies

AlgaedFuture

= Ziele:

o Alternative Nahrstoffquellen fur die Kultivierung von Haematococcus
pluvialis zu untersuchen, die ein bio-zertifiziertes Algenprodukt
ermaoglichen

o Evaluierung im Labor- und Test im Pilot-Mal3stab
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= Laufzeit: Janner — Dez. 2020

= Forderschiene: FFG, COMET
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AlgaedFuture
Ergebnisse — Wachstum (300 L; PBR)
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Osterreich-Tschechische Republik

AlgaedFish (atczz21)

Recycling von Nahrstoffen aus agro-industriellen Reststoffen
durch die Kultivierung von Mikroalgen fur Fischfutter

= Ziele:
o Nutzung agro-industr. Reststoffe fur die Produktion von hochwertigem
Lebendfutter fur stark nachgefragte Fischarten
_ ;0. :a:sh't:nv'zi’:“‘ ‘V"E‘L‘Zi‘yti‘é"u'éi,’é'vii.ch = Bundesamt
" Partner- A"GATECHI na il e i fur Wasserwirtschaft
= Laufzeit: Jan. 2020 — Dez. 2022
|

Austrla-Czech Republic

European Regional Development Fund

Forderschiene: ”"W“eg 1

EUROPEAN UNION
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AlgaedFish (atczz21)
Projektskizze
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Osterreich-Tschechische Republik

AlgaedFish (atcz221)
Aktivitaten BEST

= Charakterisierung von Garresten
= Vorbehandlung von Garresten

= Testen von vorbehandelten Garresten als Nahrstoffquelle fur
verschiedene Algenstamme

= Kultivierung von Rotatorien
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AlgaedFish (atcz221)
Garrestaufbereitung

= Zentrifugation, Sieben, Filtration,
Flockungsmittelzugabe, Verdinnung

= Methoden sind stark vom Garrest abhangig

Bauer, L., Ranglova, K., Masojidek, J., Drosg, B., & Meixner, K. (2021). Digestate as Sustainable
Nutrient Source for Microalgae—Challenges and Prospects. Applied Sciences, 11(3), 1056.

4

NAWARO-Garres Industrieller Garrest Garrest aus
(r: nach Zentrifugation) (zentrifugiert) Lebensmittelabfallen (verdinnt,
zentrifugiert, mit Fallungsmittel)
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Osterreich-Tschechische Republik
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AlgaedFish (atcz221)
Ergebnisse — Wachstum (0,5 L; Kolben)

Garrest aus Lebensmittelabfallen (zentrifugiert, verdtinnt)
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Chlorella vulgaris Trachydiscus minutus
50 5.0
4.0 4.0
30 m 30
< <
= -]
© 20 © 20
1.0 1.0
0.0 0.0
0 5 10 15 20 25 0 5 10 15 20 25
Cultivation Time [d] Cultivation Time [d]
—0—BG1l —8—0.1(v/v) —8—0.2(v/v) —0—BG11 —8—0.1(v/v) —8—0.2(v/v)

Algenforschungsaktivitaten im Bereich Futtermittel und Lebensmittel

11.0kt.2021



O BEST

Bioener gy and
Sustainable Technologies

Zusammenfassung & Outlook

= Limnospira sp.

o Kombination mehrerer ,Bio“-Nahrstoffquellen

o Mit Referenzmedium vergleichbarer Biomassezuwachs und -zusammensetzung
= Haematococcus pluvialis

o Biomasseproduktion Uber mehrere Zyklen stabil
= Chlorella vulgaris und Trachydiscus minutus

o hdchste Protein-, Alpha-Linolensdure- und Pigmentkonzentrationen in Verd. 1:5,
hdchste Lipidkonzentration in 1:10

= Verwendung der alternativen Nahrstoffquellen mdglich
= Biodinger oft auch org. Komponenten — Monitoring von Kontaminationen

= Bei Einsatz im Lebensmittelbereich — sensorischer Vergleich von Biomasse
aus unterschiedlicher Nahrstoffquellen
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= Bundesministerium
Digitalisierung und
Wirtschaftsstandort
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Bundesministerium
Klimaschutz, Umwelt,
Energie, Mobilitat,
Innovation und Technologie
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= lliey, I., Petkov, G., Lukavsky, J., Furnadzhieva, S., Andreeva, R., & Bankova, V. (2010).

THE ALGA TRACHYDISCUS MINUTUS (PSEUDOSTAURASTRUM MINUTUM):
GROWTH AND COMPOSITION. General and Applied Plant Physiology, 36(3-4), 222-231.

=  Verordnung (EG) Nr. 889/2008 der Kommission vom 5. September 2008 mit
Durchfuhrungsvorschriften zur Verordnung (EG) Nr. 834/2007 des Rates uber die
Okologische/biologische Produktion und die Kennzeichnung von 6kologischen/biologischen
Erzeug”nissen hinsichtlich der 6kologischen/biologischen Produktion, Kennzeichnung und
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= Verordnung (EU) 2018/848 — Vorschriften fur die 0kologische/biologische Produktion und
die Kennzeichnung von 6kologischen/biologischen Erzeugnissen
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