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Novel Food (NF): Zuständigkeiten, Definition, Katalog, Unionsliste, NF Status

Deutsche Stoffliste (DACH): 3. Auflage: Pflanzen, Pilze und Algen

Österreichisches Lebensmittelbuch- Algen sind wohl noch zu exotisch

Weitere Listen zu Algen + Normen + JRC (KOM)

Omega 3 reiche NF Öle aus Mikroalgen

Neue Protein- aber auch interessante Fettquellen (EIT)

(Aus der amtlichen Kontrolle zu Algen- nur zur Info)

Annex

Überblick
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Novel Food Zuständigkeiten in Österreich
Risikomanagement / Risikobewertung

4



Sektion III– Konsumentenpolitik und Verbrauchergesundheit 

Gruppe A, Konsumentenpolitik, Lebensmittelrecht und technologische 

Lebensmittelrisiken

Abteilung 6, Lebensmittelsicherheit und Verbraucherinnen- und 

Verbraucherschutz: stoffliche und technologische Risiken, Gentechnik

https://www.verbrauchergesundheit.gv.at/Lebensmittel/neuartige_lm/neuartigelm.html

novelfood@gesundheitsministerium.gv.at

Novel Food BMSGPK
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https://www.verbrauchergesundheit.gv.at/Lebensmittel/neuartige_lm/neuartigelm.html
mailto:novelfood@gesundheitsministerium.gv.at


Institut für Lebensmittelsicherheit Wien (LSV), Abteilung 
Lebensmittel: Nahrungsergänzungsmittel, Novel Food

Fachbereich DSR - Integrative Risikobewertung, Daten und 
Statistik, Abteilung: Risikobewertung (RIB)

https://www.ages.at/mensch/ernaehrung-lebensmittel/lebensmittelinformationen/neuartige-lebensmittel

novelfood@ages.at

Novel Food AGES 
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AGES WSP

Zentrale in Wien

https://www.ages.at/mensch/ernaehrung-lebensmittel/lebensmittelinformationen/neuartige-lebensmittel
mailto:novelfood@ages.at
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NOVEL FOOD (NF) VERORDNUNG
nur zugelassene neuartige LM (NF) sind zulässig



Übersicht über die Gesetzgebung

(EU) 2015/2283

Novel Food Regulation

Guidance on 

applications

(EU) 2018/456

Novel food 

status

(EU) 2017/2469

Applications

Guidance on 

traditional 

foods from third 

countries

Administrative 

guidance on 

applications

(technical report)

(EU) 2017/2468 

Traditional food
(EU) 2017/2470 

Unionliste

Seit 27.03.21: Neue Versionen 

wegen neuer „Transparenz“ VO 

(EU) 2019/1381

EFSA Guidances: „Revision 1“

„idgF“

consolidated

versions 
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Definition Novel Food 1
(Art. 3 Abs. 2 a))

„neuartige Lebensmittel“

… alle LM, die vor dem 15. Mai 1997 unabhängig vom 

Zeitpunkt des Beitritts der verschiedenen Mitgliedstaaten 

der Union nicht in nennenswertem Umfang in der Union für 

den menschlichen Verzehr verwendet wurden,

und

in mindestens eine der folgenden Kategorien fallen:
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Definition Novel Food 2- 10 Kategorien
(Art. 3 Abs. 2 a)- i)-x)
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Artikel 3 - Kategorien
i) Neue oder gezielt veränderte 

Molekularstruktur

vi)    Zell- oder Gewebekulturen

ii) Mikroorganismen, Pilze,   

Algen

vii)   nicht übliches Verfahren

iii) Materialien mineralischen 

Ursprungs

viii)  technisch hergestellte 

Nanomaterialien

iv)  Pflanzen, Pflanzenteile ix) Vitamine, Mineralstoffe und   

andere Stoffe

v) Tiere oder deren Teile x) Ausnahme für 

Nahrungsergänzungsmittel



Definition Novel Food 3: Art. 3 Abs. 2 a)- ii)
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Novel Food 

Mikroalgen

ii. Lebensmittel, die aus Mikroorganismen, Pilzen oder Algen bestehen oder daraus 

isoliert oder erzeugt wurden,



DHA reiches Öl aus Mikroalgen
(als Novel Food zugelassen) für mehrere Anwendungen
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Algen (und Seegras wie Ähriges Tausendblatt)

aus Österreich als Lebensmittel
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Copyright Klaus Riediger; Schillerwasser Wien

immer wieder Anfragen- zb aus der „Alten Donau“

- wären als Novel Food zu beurteilen



vi. Lebensmittel, die aus von Tieren, Pflanzen, Mikroorganismen, Pilzen oder Algen 

gewonnenen Zell- oder Gewebekulturen bestehen oder daraus isoliert oder 

erzeugt wurden,

Definition Novel Food 7
(Art. 3 Abs. 2 a)- vi)

[K
u
ri

e
r,

 a
m

 

7
.8

.2
0
1
3
]

14

https://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/event/2020/108th-plenary-meeting-nda-panel-open-observers-presentation.pdf

https://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/event/2020/108th-plenary-meeting-nda-panel-open-observers-presentation.pdf
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vii. Lebensmittel, bei deren Herstellung ein vor dem 15. Mai 1997 in der Union für die 

Herstellung von Lebensmitteln nicht übliches Verfahren angewandt worden ist, das 

bedeutende Veränderungen der Zusammensetzung oder Struktur eines 

Lebensmittels bewirkt, die seinen Nährwert, seine Verstoffwechselung oder seinen 

Gehalt an unerwünschten Stoffen beeinflussen, 

Definition Novel Food 8
(Art. 3 Abs. 2 a)- vii)
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„Hinsichtlich Neuer Technologien wird festgehalten, dass hier nicht nur solche verstanden 

werden sollen, die zu einem neuartigen Lebensmittel führen würden. 

Schließlich können Neue Technologien auch zur Herstellung herkömmlicher Lebensmittel 

angewandt werden, wobei Sicherheitsaspekte zu berücksichtigen sind.“ 

• http://www.dfg.de/dfg_profil/gremien/senat/bewertung_lebensmittel/publikationen/index.html

• https://www.dfg.de/download/pdf/dfg_im_profil/geschaeftsstelle/publikationen/stellungnahmen_papiere/2007/

sklm_hochspannungsimpulsbehandlung.pdf

• https://broschuerenservice.sozialministerium.at/Home/Download?publicationId=541

FSAI Irland- 2020:

• https://www.fsai.ie/Appraisalofnewemerging_foodprocessingtechnologies_foodsafety/

• Neu EFSA März 2020: Hochdruckpasteurisierung (HPP)

https://www.efsa.europa.eu/de/news/high-pressure-processing-food-safety-without-compromising-quality

1. Sitzung Codex UK 

„Neuartige Lebensmittel und 

Neue Technologien“ (27.11.2013) 

INFOS/HILFEN

http://www.dfg.de/dfg_profil/gremien/senat/bewertung_lebensmittel/publikationen/index.html
https://www.dfg.de/download/pdf/dfg_im_profil/geschaeftsstelle/publikationen/stellungnahmen_papiere/2007/sklm_hochspannungsimpulsbehandlung.pdf
https://broschuerenservice.sozialministerium.at/Home/Download?publicationId=541
https://www.fsai.ie/Appraisalofnewemerging_foodprocessingtechnologies_foodsafety/
https://www.efsa.europa.eu/de/news/high-pressure-processing-food-safety-without-compromising-quality


Begriffe des Lebensmittelrechts

VERORDNUNG (EG) Nr. 178/2002
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Definition Novel Food 9
(Art. 3 Abs. 2 a)- viii)-x)
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EFSA Präsentation Novel Food 2020
https://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/event/2020/108th-plenary-meeting-nda-panel-open-observers-presentation.pdf

Vitamin D Vitamin D

https://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/event/2020/108th-plenary-meeting-nda-panel-open-observers-presentation.pdf
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Verbrauchsgeschichte (HOC) nur des üblicher-

weise verwendeten Pflanzenteils, nicht anderer 

Pflanzenteile

Extrakte: 

• wässrige Extrakte: normalerweise OK für HOC 

der Pflanze / des Pflanzenteils („Anreicherungen, 

Reinstoffe“?)

• Andere (selektive) Extrakte (alkoholisch, CO2, ...): 

HOC für den spezifischen Extrakt muss geklärt 

werden: keine relevante Ab- oder Anreicherung 

von Stoffen; das Stoffprofil der Pflanze bleibt im 

Extrakt erhalten; keine Reinstoffe (Isolate)

Zu berücksichtigende Elemente 1
Pflanzenteile, Extrakte



Zu berücksichtigende Elemente 2
Extrakte in Food Supplement Europe Guidance

https://foodsupplementseurope.org/publications-guidelines/
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https://foodsupplementseurope.org/publications-guidelines/
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NF- Abgrenzungsproblematik 1
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NF- Abgrenzungsproblematik 2

NF VO gilt ebenso 

nicht für (“echte”) 

Non-foods:

wie zB:

➢ Arzneimittel

➢ Suchtmittel

➢ Kosmetika

➢ Futtermittel

➢ Tabak und 

verwandte 

Erzeugnisse

Vorgeschichte der sicheren Verwendung als 

Lebensmittel:

▪ Der Nachweis sollte den Einsatz von 

Lebensmitteln belegen, insbesondere wenn 

bekannt ist, dass ein Lebensmittel oder eine 

Lebensmittelzutat auch in Arzneimitteln, 

Kosmetika, Futtermitteln oder anderen 

Produkten verwendet wird.

▪ Auch die Verwendung als 

Lebensmittelzusatzstoff oder Aroma wäre nicht 

akzeptabel, um eine signifikante Verwendung 

als Lebensmittel nachzuweisen.

„Borderline“- Abgrenzung
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Obwohl Lebensmittelzusatzstoffe, Lebensmittelenzyme und Aromastoffe vom 

Geltungsbereich der NF VO ausgenommen sind, können solche Substanzen, wenn 

sie als Inhaltsstoffe mit ernährungsphysiologischen / physiologischen Eigenschaften, 

jedoch nicht für eine technologische Funktion, verwendet werden, dennoch in den 

Geltungsbereich der NF VO fallen. Z. B. Enzyme, verwendet für ihre Verdauungs-

wirkung, Verdickungsmittel und Füllstoffe, die für ihre Ballaststoffeigenschaften

verwendet werden.

Lebensmittel, die eine technologische Funktion erfüllen, jedoch nicht unter die 

Definition eines Zusatzstoffs fallen, wie beispielsweise gewöhnliche Lebensmittel mit 

färbenden Eigenschaften, würden in den Geltungsbereich der NF VO fallen, wenn sie 

der Definition neuartiger Lebensmittel entsprechen. 

NF- Abgrenzungsproblematik 3
Erläuterungen
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Novel Food Verordnung (EU) 2015/2283, insbesondere Artikel 2 + 3                          

(Definition (Borderline/Abgrenzungsfragen)+ Kategorien) → WAS IST MEIN PRODUKT?

Bei Recherche „richtige“ wissenschaftliche Namen verwenden + Synonyme kennen, Welche(r) 

Pflanzenteil(e)? Welcher Extrakt? Welche Technologie? Welche Verwendungszwecke?

Leitlinie zum „wesentlichen Verzehr“ (“HISTORY OF CONSUMPTION”- “HOC”)

https://food.ec.europa.eu/system/files_en?file=2016-10/novel-food_guidance_human-consumption_en.pdf

EU NF-Katalog (wird überarbeitet: bekommt neues Format, bessere Struktur)

Unionsliste (immer aktuellste Version verwenden, bei Einträgen auf etwaige 

Datenschutzbestimmungen achten)

DACH: BVL: Einstufung von Pflanzen-, Pilzen- und Algen (Stofflisten), andere Stofflisten (zB 

BELFRIT), AT: Lebensmittelbuch des Codex Alimentarius Austriacus

Konsultationsverfahren nach Artikel 4 NFVO (vergleichbare Fälle- zb Proteinisolate)

Eigenprüfung des Novel Food (NF) -Status
Bestimmung des NF-Status

https://food.ec.europa.eu/system/files_en?file=2016-10/novel-food_guidance_human-consumption_en.pdf
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Novel Food Katalog 1

➢ Eine nicht erschöpfende, nicht rechtsverbindliche Liste von 

Produkten tierischen und pflanzlichen Ursprungs und anderen Stoffen 

➢ Basiert auf Informationen der EU-Mitgliedstaaten 

➢ Reflektiert die Ansichten der EU-Mitgliedstaaten zum

neuartigen Lebensmittelstatus bestimmter Lebensmittel 

➢ Dient als Orientierung dafür, ob für ein Produkt eine 

Zulassung gemäß der Novel Food Verordnung erforderlich ist 

➢ Spezifische Rechtsvorschriften in EU-Ländern 

(z. B. Arzneimittel, geschützte Pflanzenarten) müssen 

berücksichtigt werden und können sich auf den 

Eintrag im Novel Food Katalog auswirken

EU Novel food catalogue

https://webgate.ec.europa.eu/fip/novel_food_catalogue/

© Noemi Macavei Katocz / Unsplash 

https://webgate.ec.europa.eu/fip/novel_food_catalogue/
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https://webgate.ec.europa.eu/fip/novel_food_catalogue/

Novel Food Katalog 2

https://webgate.ec.europa.eu/fip/novel_food_catalogue/


28

Status Symbole:

Novel Food Katalog 3

• Dieses Produkt war als Lebensmittel oder Lebensmittelzutat auf dem Markt und wurde vor 

dem 15. Mai 1997 in erheblichem Maße konsumiert. Daher unterliegt sein Zugang zum Markt 

nicht der Novel Food Verordnung (EU) 2015/2283. Andere spezifische Rechtsvorschriften 

können jedoch in einigen Mitgliedstaaten die Vermarktung dieses Produkts als Lebensmittel

oder Lebensmittelzutat einschränken. Es wird daher empfohlen, sich bei den zuständigen 

nationalen Behörden zu erkundigen. 

• Nach Informationen, die den zuständigen Behörden der Mitgliedstaaten zur 

Verfügung stehen, wurde dieses Produkt vor dem 15. Mai 1997 nur als oder in Nahrungs-

ergänzungsmitteln verwendet. Verwendungen des Produktes in anderen Lebensmittelkategorien

müssen gemäß der Novel Food Verordnung genehmigt werden. 

• Es wurde angefragt, ob für dieses Produkt eine Zulassung gemäß der Novel Food Verordnung

benötigt wird. Nach den Informationen, die den zuständigen Behörden der Mitgliedstaaten

zur Verfügung stehen, wurde dieses Produkt vor dem 15. Mai 1997 nicht als Lebensmittel 

oder Lebensmittelzutat verwendet. Bevor es in der EU als Lebensmittel oder Lebensmittelzutat

in Verkehr gebracht werden kann, muss eine Sicherheitsbewertung gemäß der Novel Food 

Verordnung durchgeführt werden 

• Es wurde angefragt, ob für dieses Produkt eine Zulassung gemäß der Novel Food Verordnung

benötigt wird. Bestehende Datenlage war unzureichend, daher sind weitere Informationen erforderlich.



29

Novel Food Katalog 4

Wie werden die Einträge im Katalog geändert? 

• Lebensmittelunternehmer übermitteln der nationalen Behörde 

die Daten über den menschlichen Verzehr = Verwendungsgeschichte

• Die nationale Behörde überprüft die Bedeutsamkeit und 

die Hinlänglichkeit der übermittelten Daten

• Die Kommission ändert den Katalog gemäß den 

Angaben der EU-Mitgliedstaaten

© Mark König / Unsplash

Bitte bei Algen besser Deutsche Stoffliste (DACH) 

verwenden, da Katalog noch nicht up to date ist bei Algen 



Novel Food Katalog 5
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Novel Food Katalog 6
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NOT NFS wäre zum Beispiel

Mikroalge Dunaliela Salina- ist noch nicht 

im Katalog enthalten



Novel Food Katalog 7
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CC BY 2.5

•File:Umibudou at 

Miyakojima01s3s2850.jpg

•Created: 27 April 2011 



Unionsliste 1
(Art. 6 – 9) 
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Bedingungen für die Aufnahme: Sicher, nicht irreführend, für die Ernährung 

nicht nachteilig

Generische Zulassung, außer wenn Datenschutz für 5 Jahre gewährt wurde

Wurden bis 2017 Zulassungen auf den Antragsteller bezogen 

ausgesprochen, sind diese nun seit 1. Jänner 2018 generisch gültig. Das 

bedeutet, dass in der Unionsliste aufgeführte Lebensmittel von jedem 

Lebensmittelunternehmer in Verkehr gebracht werden dürfen, auch wenn 

es sich nicht um den Antragsteller handelt. Allerdings müssen dafür die in 

der Liste festgelegten Bedingungen, Kennzeichnungsvorschriften und 

Spezifikationen eingehalten werden. 

Die Unionsliste wird laufend durch Zulassungen ergänzt – die jeweils 

aktuelle Version wird im Amtsblatt veröffentlicht und ist auf der Website 

der Europäischen Kommission zu finden.

Unionsliste 2

https://ec.europa.eu/food/food/novel-food/authorisations/union-list-novel-foods_en


Unionsliste 3  https://ec.europa.eu/food/food/novel-food/authorisations/union-list-novel-foods_en

Konsolidierte Unionsliste

Tabelle 1 

Verwendungszwecke, 

Labelling und

Tabelle 2

Spezifikation

Meldungen

TF

Zulassungen

NF
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https://ec.europa.eu/food/food/novel-food/authorisations/union-list-novel-foods_en
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Bestimmung des Novel Food Status

Wenn der Lebensmittelunternehmer sich über den neuartigen 

Lebensmittelstatus des Lebensmittels nicht sicher ist, kann er 

den Mitgliedstaat konsultieren, in dem er das Lebensmittel 

zum ersten Mal in Verkehr bringen möchte 

(Artikel 4 und Durchführungsverordnung (EU) 2018/456). 

Die Kommission kann entscheiden, ob ein bestimmtes Lebensmittel unter 

die Definition eines neuartigen Lebensmittels fällt oder nicht (Artikel 5). 

Informations- und Leitliniendokument zur Erhebung des

„menschlichen Verzehr in nennenswertem Umfang“

(= history of safe consumption) 

https://ec.europa.eu/food/system/files_en?file=2016-10/novel-

food_guidance_human-consumption_en.pdf

© Marvin Meyer / Unsplash

https://ec.europa.eu/food/system/files_en?file=2016-10/novel-food_guidance_human-consumption_en.pdf
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Art. 4 NOVEL FOOD STATUS- EU COM HP

• Agaricus blazei dehydrated mycelium powder (NF)

• Apricot kernel drink and Fermented apricot kernel cream

• Chlorella sp.

• Mung bean (Vigna radiata) protein isolate (NF-now authorized 

as an egg replacer)

• Peptide extract from olive pit (Olea europaea L.) (NF)

• Spent coffee grounds, defatted spent coffee grounds and 

defatted unused coffee grounds (from Coffea sp., mainly 

Coffea arabica L. and Coffea canephora (Robusta))

https://ec.europa.eu/food/safety/novel-food/consultation-process-novel-food-status_en

08.04.2022: 71 Konsultationen

24 NOT NF, 47 NF

https://ec.europa.eu/food/safety/novel-food/consultation-process-novel-food-status_en


D Stoffliste- 3. Aufl.: Pflanzen + Pilze + Algen 1
https://www.bvl.bund.de/stofflisten
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Als Mitglieder der AG sind neben Vertretern des Bundes und der Länder 

2018 auch Vertreter aus der Schweiz und Österreich neu

hinzugekommen, so dass im deutschsprachigen Raum an einer 

Vereinheitlichung bei der Beurteilung von Stoffen gearbeitet wird.

Parallel zur Pflanzen- und Pilzliste hat die AG Stoffliste zudem auch eine 

Positivliste zu Algen (ab 3. Auflage) auf Basis des gleichen Entscheidungs-

baumes erstellt. 

Selbstverständlich sind kleine 

Abweichungen in Österreich 

möglich; Novel Food sollte 

akkordiert sein.

https://www.bvl.bund.de/stofflisten
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D Stoffliste- 3. Aufl.: Pflanzen + Pilze + Algen 2
Classification of substances

According to an exclusion principle

Copyright BVL



D Stoffliste- 3. Aufl.: Pflanzen + Pilze + Algen 3
https://www.bvl.bund.de/stofflisten
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https://www.bvl.bund.de/stofflisten


D Stoffliste- 3. Aufl.: Pflanzen + Pilze + Algen 4
https://www.bvl.bund.de/stofflisten
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https://www.bvl.bund.de/stofflisten


D Stoffliste- 3. Aufl.: Pflanzen + Pilze + Algen 5
https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/07_Stofflisten/Kommentieren/2022-

Kommentierung-Algenliste.html?nn=13520846

Algenliste mit 61 Einträgen!
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Identifizierung 

relevanter Algen:

Listen aus:

BE, FR, CH

CEN/TC 454 

Norm: Algen und 

Algenprodukte

Entwurf der JRC-

Liste (mit IT)

NF-Unionlist

NF-Katalog

https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/07_Stofflisten/Kommentieren/2022-Kommentierung-Algenliste.html?nn=13520846


D Stoffliste- 3. Aufl.: Pflanzen + Pilze + Algen 6
https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/07_Stofflisten/Kommentieren/2022-

Kommentierung-Algenliste.html?nn=13520846
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https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/07_Stofflisten/Kommentieren/2022-Kommentierung-Algenliste.html?nn=13520846


D Stoffliste- 3. Aufl.: Pflanzen + Pilze + Algen 7
https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/07_Stofflisten/Kommentieren/2022-

Kommentierung-Algenliste.html?nn=13520846
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15-17 bei 

allen leer!

https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/07_Stofflisten/Kommentieren/2022-Kommentierung-Algenliste.html?nn=13520846
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AT- Lebensmittelbuch 1- Algen noch Exotisch
Zb Suche nach Algen 
(https://www.lebensmittelbuch.at/suche.html?searchword=algen&searchwordsugg=&option=com_search)

1+3+5: - bei Trinkwasser

2: - Algentoxine- zb 

Muscheln/Feinkost

4: + Murray River Salz ist 

ein in Australien aus 

einer Salzsole 

gewonnenes Salz mit 

schwacher Rosafärbung, 

die durch Karotin von in 

der Sole vorkommenden 

Algen, verursacht wird.

https://www.lebensmittelbuch.at/suche.html?searchword=algen&searchwordsugg=&option=com_search
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AT- Lebensmittelbuch 2 - Algen noch Exotisch
Teecodex B31- Anhang II: Offene Liste der für die Herstellung 
teeähnlicher Erzeugnisse nicht verwendeter Pflanzen bzw. 
Pflanzenteile: Fucus vesicolosus- Blasentang wegen Jod und Brom

(https://www.lebensmittelbuch.at/lebensmittelbuch/b-31-tee-und-teeaehnliche-erzeugnisse/anhang-ii-offene-liste-der-

fuer-die-herstellung-teeaehnlicher-erzeugnisse-nicht-verwendeter-pflanzen-bzw-pflanzenteile.html)

https://www.lebensmittelbuch.at/lebensmittelbuch/b-31-tee-und-teeaehnliche-erzeugnisse/anhang-ii-offene-liste-der-fuer-die-herstellung-teeaehnlicher-erzeugnisse-nicht-verwendeter-pflanzen-bzw-pflanzenteile.html


BELFRIT, FIN:

• https://www.economie.gouv.fr/files/files/directions_services/dgccrf/imgs/breve/2014/documents/harmonized_list_Section_A.pdf

• https://www.legifrance.gouv.fr/loda/id/JORFTEXT000029254516/

• https://www.trovanorme.salute.gov.it/norme/renderNormsanPdf?anno=2019&codLeg=67517&parte=2&serie=

• https://www.ruokavirasto.fi/en/companies/food-sector/production/common-requirements-for-composition/novel-foods/establishing-

novel-food-status-of-a-food/

Algen- Normung (CEN/TC 454 - Algae and algae products), KOM, EABA, JRC (KOM) 1:

• https://standards.cencenelec.eu/dyn/www/f?p=CEN:110:0::::FSP_PROJECT,FSP_ORG_ID:69023,2278882&cs=13170F39E28F894E9E017EB93

96340A21

• https://knowledge4policy.ec.europa.eu/glossary-item/algae_en

• https://www.eaba-association.org/en European Algae Biomass Organisation

• https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC118214

Weitere Listen, Normen, KOM, EABA, JRC (KOM) 1
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https://www.economie.gouv.fr/files/files/directions_services/dgccrf/imgs/breve/2014/documents/harmonized_list_Section_A.pdf
https://www.legifrance.gouv.fr/loda/id/JORFTEXT000029254516/
https://www.trovanorme.salute.gov.it/norme/renderNormsanPdf?anno=2019&codLeg=67517&parte=2&serie=
https://www.ruokavirasto.fi/en/companies/food-sector/production/common-requirements-for-composition/novel-foods/establishing-novel-food-status-of-a-food/
https://standards.cencenelec.eu/dyn/www/f?p=CEN:110:0::::FSP_PROJECT,FSP_ORG_ID:69023,2278882&cs=13170F39E28F894E9E017EB9396340A21
https://knowledge4policy.ec.europa.eu/glossary-item/algae_en
https://www.eaba-association.org/en
https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC118214
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JRC (KOM) 2
https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC125913

https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC125913


Schizochytrium sp. Mikroalge? 1
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In Pilzdatenbank aber unter die Mikroalgen gereiht



Schizochytrium sp. Mikroalge? 2
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In Pilzdatenbank aber unter die Mikroalgen gereiht

Zulassungen in Unionsliste:

• DHA- und EPA-reiches Öl aus Schizochytrium sp.

• Schizochytrium sp. (ATCC PTA-9695)- Öl

• Schizochytrium sp. (FCC-3204)-Öl

• Schizochytrium sp.-Öl

• Schizochytrium sp. (T18)-Öl

• Schizochytrium sp. (WZU477)-Öl



Schizochytrium sp. (T18)-Öl 1

51

Unionslisteneintrag Verwendungsbedingungen, Labelling 

1

2

3



Schizochytrium sp. (T18)-Öl 2
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Spezifikationen



Algenöl aus der Mikroalge Ulkenia sp.

53

Unionslisteneintrag
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EPA-reiches Öl von Phaeodactylum tricornutum

(beantragt- noch nicht zugelassen)
https://ec.europa.eu/food/system/files/2019-05/novel-food_sum_ongoing-app_2018-0207.pdf

https://ec.europa.eu/food/system/files/2019-05/novel-food_sum_ongoing-app_2018-0207.pdf
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Neue Proteinquellen
https://www.eitfood.eu/blog/post/are-alternative-proteins-good-for-you

Comprehensive 

Reviews in Food 

Science and Food 

Safety

Volume 12, Issue 

6, pages 662-678, 

15 OCT 2013 DOI: 

10.1111/1541-

4337.12032

https://ift.onlinelibr

ary.wiley.com/doi/a

bs/10.1111/1541-

4337.12032

https://www.eitfood.eu/blog/post/are-alternative-proteins-good-for-you
https://ift.onlinelibrary.wiley.com/doi/abs/10.1111/1541-4337.12032
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Algen- Species- Analytik 1
(Rupert Hochegger- AGES- aus Vortrag LM Chemikertage 2022
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Algen- Species- Analytik 2
Rupert Hochegger- AGES- aus Vortrag LM Chemikertage 2022



58

Algen- Species- Analytik 3
Rupert Hochegger- AGES- aus Vortrag LM Chemikertage 2022
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Schwerpunktsaktionen AGES zu Algen 1
Zusatzstoffe, As, Cd, Pb, Hg, Detox Produkte
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Schwerpunktsaktionen AGES zu Algen 2
IOD https://www.ages.at/mensch/ernaehrung-lebensmittel/rueckstaende-kontaminanten-von-a-bis-z/jod

https://www.ages.at/mensch/ernaehrung-lebensmittel/rueckstaende-kontaminanten-von-a-bis-z/jod
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PAK´s in Algen
https://www.verbraucherzentrale.de/wissen/projekt-klartext-nem/umweltgifte-in-natuerlicher-nahrungsergaenzung-13362

https://www.verbraucherzentrale.de/wissen/projekt-klartext-nem/umweltgifte-in-natuerlicher-nahrungsergaenzung-13362


Irreführungsverbote Algen

Artikel 7 LMIV – Verordnung 1169/2011
Lauterkeit der Informationspraxis

(1) Informationen über Lebensmittel dürfen nicht irreführend 
sein, insbesondere
b) indem dem Lebensmittel Wirkungen oder Eigenschaften

zu geschrieben werden, die es nicht besitzt;



Claims Verordnung 1924/2006 Wichtige 

Einzelaspekte 

Art. 5 und 6
➢ Wissenschaftliche Absicherung nach dem allgemein anerkannten Stand der 

Naturwissenschaft
➢ Verzehrsmenge und Verzehrmuster
➢ Verzehrfertiges LM ist zu berücksichtigen
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Algen gelten als "nicht verlässliche" Quellen des Vitamin B12, das in der veganen Ernährung 

supplementiert werden muss:

https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=0&Thema_ID=2&ID=3102

https://www.vegan.at/sites/default/files/vitamin-b12.pdf

Es wird daher dringend empfohlen den Gehalt an Vitamin B12 und entsprechend zu verifizieren.

https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=0&Thema_ID=2&ID=3102
https://www.vegan.at/sites/default/files/vitamin-b12.pdf


ANNEX
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Dr. Duke`s Phytochemical and Etnobotanical Databases: https://phytochem.nal.usda.gov/phytochem/search

PFAF Plant Search (Plants For A Future): http://www.pfaf.org/user/Default.aspx

FDA Poisonous Plant Database https://www.fda.gov/food/science-research-food/fda-poisonous-plant-database

https://www.iucnredlist.org/

http://www.algaebase.org/ https://algaecrop.web.app/index.html !!

http://www.indexfungorum.org/ http://www.speciesfungorum.org/Names/Names.asp !
http://gernot-katzers-spice-pages.com/germ/

FATS AND OILS (USEFUL LINKS FOR THE STUDY OF LIPIDS)  https://www.gerli.com/en/useful-links/ !
http://sofa.mri.bund.de/ (Max Rubner Institut- The database “Seed Oil Fatty Acids”)

FEDIOL, the EU vegetable oil and proteinmeal industry association 

http://www.fediol.eu/web/fediol/1011306087/list1023110705/f1.html

Prospector: The Trusted Materials & Ingredients Global Search Engine https://www.ulprospector.com/en

https://examine.com/supplements/

https://www.dimdi.de/dynamic/de/arzneimittel/arzneimittel-recherchieren/amis/

Interessante Links (Botanicals: Pflanzen, Algen, Pilze, …)
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https://phytochem.nal.usda.gov/phytochem/search
http://www.pfaf.org/user/Default.aspx
https://www.fda.gov/food/science-research-food/fda-poisonous-plant-database
https://www.iucnredlist.org/
http://www.algaebase.org/
https://algaecrop.web.app/index.html
http://www.indexfungorum.org/
http://www.speciesfungorum.org/Names/Names.asp
http://gernot-katzers-spice-pages.com/germ/
https://www.gerli.com/en/useful-links/
http://sofa.mri.bund.de/
http://www.fediol.eu/web/fediol/1011306087/list1023110705/f1.html
https://www.ulprospector.com/en
https://examine.com/supplements/
https://www.dimdi.de/dynamic/de/arzneimittel/arzneimittel-recherchieren/amis/


§ 5 (6) Lebensmittel oder ihre Bestandteile sowie Bestandteile von Gebrauchsgegenständen und 

kosmetischen Mitteln, die nur nach erfolgter Zulassung in Verkehr gebracht werden dürfen, dürfen zu 

Forschungs- und Entwicklungszwecken verwendet werden, wenn

• 1. der Studienleiter oder eine vom ihm beauftragte Person über jedes Experiment oder jede Studie 

schriftliche Aufzeichnungen führt, in denen die Identität und Herkunft des nicht zugelassenen 

Lebensmittels, eines Bestandteiles davon oder des nicht zugelassenen Bestandteiles eines 

Gebrauchsgegenstandes oder kosmetischen Mittels, die gelieferten Mengen sowie Namen und 

Anschriften der Personen, die die Ware erhalten haben, festgehalten werden, und ferner Unterlagen 

zusammenstellt, in denen alle verfügbaren Angaben über mögliche Auswirkungen auf die Gesundheit 

von Menschen enthalten sind, und

• 2. die Zustimmung der Ethikkommission gemäß § 41 des Arzneimittelgesetzes, BGBl. Nr. 185/1983, 

oder gemäß § 30 des Universitätsgesetzes 2002, BGBl. I Nr. 120/2002, oder einer nach einem 

Ausführungsgesetz zu § 8c des Krankenanstalten- und Kuranstaltengesetzes, BGBl. Nr. 1/1957, in den 

Ländern eingerichteten Ethikkommission, vorliegt.

• Die in den Z 1 und 2 genannten Unterlagen sind den Aufsichtsorganen gemäß § 24 Abs. 3 auf 

Verlangen vorzulegen.

Forschung und Novel Food in AT
LMSVG idgF: https://www.ris.bka.gv.at/GeltendeFassung.wxe?Abfrage=Bundesnormen&Gesetzesnummer=20004546
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https://www.ris.bka.gv.at/GeltendeFassung.wxe?Abfrage=Bundesnormen&Gesetzesnummer=20004546


https://food.ec.europa.eu/safety/novel-food_en

https://www.efsa.europa.eu/de/topics/topic/novel-food

EFSA Publikation:

Ververis, Ermolaos & Reinhard, Ackerl & Azzollini, 

Domenico & Colombo, Paolo & Agnès, de & Céline, Dumas 

& Antonio, Fernandez-Dumont & Lucien, Ferreira & 

Germini, Andrea & Tilemachos, Goumperis & Eirini, 

Kouloura & Leonard, Matijevic & Precup, Gabriela & Roldan 

Torres, Ruth & Annamaria, Rossi & Roman, Svejstil & 

Emanuela, Turla & Wolfgang, Gelbmann. (2020). Novel 

Foods in the European Union: scientific requirements and 

challenges of the risk assessment process by the European 

Food Safety Authority. Food Research International. 109515. 

10.1016/j.foodres.2020.109515.

Novel Food: COM + EFSA
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https://food.ec.europa.eu/safety/novel-food_en
https://www.efsa.europa.eu/de/topics/topic/novel-food
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0963996920305408?via%3Dihub


https://www.ages.at/mensch/ernaehrung-lebensmittel/lebensmittel-

informationen/neuartige-lebensmittel

https://www.verbrauchergesundheit.gv.at/Lebensmittel/neuartige_lm/neuartigelm.html

http://www.lebensmittelbuch.at/

https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/04_AntragstellerUnterne

hmen/05_NovelFood/lm_novelFood_node.html

https://www.bfr.bund.de/de/neuartige_lebensmittel__novel_food_-215.html

https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=0&ID=825&Thema_ID=2&lang=DE

https://www.blv.admin.ch/blv/de/home/lebensmittel-und-ernaehrung/rechts-und-

vollzugsgrundlagen/bewilligung-und-meldung/bewilligung.html

http://www.foodsupplementseurope.org/publications-guidelines

Novel Food: Österreich, Deutschland, Schweiz

und Food Supplements Europe
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https://www.ages.at/mensch/ernaehrung-lebensmittel/lebensmittelinformationen/neuartige-lebensmittel
https://www.verbrauchergesundheit.gv.at/Lebensmittel/neuartige_lm/neuartigelm.html
http://www.lebensmittelbuch.at/
https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/04_AntragstellerUnternehmen/05_NovelFood/lm_novelFood_node.html
https://www.bfr.bund.de/de/neuartige_lebensmittel__novel_food_-215.html
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=0&ID=825&Thema_ID=2&lang=DE
https://www.blv.admin.ch/blv/de/home/lebensmittel-und-ernaehrung/rechts-und-vollzugsgrundlagen/bewilligung-und-meldung/bewilligung.html
http://www.foodsupplementseurope.org/publications-guidelines


FUTUREFOOD.ORG
https://www.futurefood.org/index_en.php
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https://www.futurefood.org/index_en.php
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GFI- Good food institute
https://gfi.org/essentials/

https://gfi.org/essentials/


AGES – Österreichische Agentur für Gesundheit

und Ernährungssicherheit GmbH

www.ages.at

Senior Expert Novel Food

Spargelfeldstrasse 191

A-1220 Wien

T  + 43 (0)5 0555-35170

klaus.riediger@ages.at

DI Klaus Riediger


